Wonder’s eten en drinken. Kerstmis, vrijdag 25 en zaterdag 26 december

Merry Christmas! Wij ontvangen u graag in Wonder(s)lijke kerstsferen voor zowel brunch als diner. Heerlijk samen zijn, warmte, gezelligheid... Tus-
sen 10.30 uur en 15.30 uur kunt u genieten van onze kerstbrunch. En vanaf 17.00 starten we met het kerstdiner. Onze keukenbrigade heeft de mooiste
producten in huis gehaald, waar we een heerlijk menu van hebben samengesteld. Reserveer alvast uw tafel...

BRUNCH

Samen smikkelen van een etagere vol met warme en koude gerechtjes. Wat je kunt verwachten? Denk aan cranberrymuffins,
mini-saucijzenbroodjes, kalkoensandwich, bagel met rood fruit, smoothie, zalm-sandwichrepen, mini-soepje, chocolademousse, vers fruit en zoetig-
heden. Met shared dining deel je kerstmis én het eten met elkaar!

Wij ontvangen jullie met een feestelijk glaasje bubbels van het huis. Daarna kunnen jullie samen smikkelen van een royaal gevulde etagére vol met
warme en koude lekkernijen.Denk aan cranberrymuffins, mini-saucijzenbroodjes, kalkoensandwich, bagel met rood fruit, smoothie, zalm-
sandwichrepen, mini-soepje, chocolademousse, vers fruit en zoetigheden. Met shared dining deel je kerstmis én het eten met elkaar!

Brunch € 21,50
KINDEREN

Natuurlijk vergeten we onze kleine gasten niet! Voor de kerst hebben we een speciale Kids Brunch samengesteld, met lekkere toegankelijke gerechtjees
en zoetigheden. Ook hebben we speciale kerst kleurplaten. En in onze kinderhoek is volop vermaak, met groot krijtbord, televisie met kinderfilms,
knuffels, speelgoed, boekijes, etc.

Kinderen tot en met 3 jaar GRATIS  Kinderen 4 t/m 12 jaar € 10,-

DINER

Culinair genieten in ongedwongen sfeer? Onze keukenbrigade heeft een heerlijk 3-, 4- en 5-gangen menu samengesteld met de lekkerste gerechten. En
zoals u van ons gewend bent, mag u ook ‘gewoon’ gerechten van onze dinerkaart bestellen, al dan niet gecombineerd met losse gerechten uit het menu.

Carpaccio van hertenbiefstuk met gerookte pompoen, Griekse yoghurt, knoflook crostini en cranberry-dressing € 9,50
of

Huisgerookte zalm met dennenolie, appelchips en salade mesclun € 9,50
6%

Wilde bospaddenstoelensoep met schuim van eekhoorntjesbrood € 6,50
of

Spoom van prosecco met limoenijs € 6,50
6%

Canneloni gevuld met wilde heilbot en kreeftensaus € 10,50
%%

Wildsucade met geconfijte zuurkool, aardappelmousseline en eigen jus € 19,50
of

Gebakken zeewolf met vongole, creme fraiche, limoen en gegrilde groenten € 19,50
6%

Wonder’s Kerst Trifle; pure chocolade cake, stoofpeertjes, hangop en kersensaus met kaneelroomijs € 6,50

of
Irish coffee € 6,00

3-gangen € 29,50 voorgerecht-hoofdgerecht-dessert ¢ 4-gangen € 35,50 voorgerecht-soep/spoom-hoofdgerecht-dessert
* 4-gangen € 37,50 voorgerecht-tussengerecht-hoofdgerecht-dessert * 5-gangen € 42,50 voorgerecht-soep/spoom-tussengerecht-hoofdgerecht-dessert

KINDEREN

Voor de kerst hebben we aparte kindergerechten samengesteld voor het diner.
Tomatensoep met Keff‘iboom—crouton €3,50
Kinderspoom, aardbeienijs met kinderchampagne € 3,50
Kip in krokant jasje met dopeorfwtjes, appelmoes en frites € 7
Pannekoek met chocoladesaus en slagroom € 6

Aardbeiengrfanita €3,50
0

Kindercappuccino met mini-cupcake € 3,50



